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	冷菜・オードブル
	hors d'oeuvre
	salad.etc..
	みざんサラダ
	980
	(500）

	炙り牛タンとクルミのグリーンサラダ 　
	1180
	(600）


	肉の冷菜
	charcuterie
	1280
	真鯛カルパッチョとセリ、グレープフルーツ
	(780）

	自家製シャルキュトリー盛り合わせ
	1580～
	－3名様盛できます－
	（790）

	1180
	生ハムメロンとカマンベールチーズムース
	(600）

	980
	真タコと山ウドのトマトマリネ
	(500）

	自家製ピクルス
	600
	(400）

	キャロットラぺ
	600
	(400）

	いぶりがっこオリーブチーズ
	880
	(450）

	パテ　ド　カンパーニュ
	800
	（550）

	猪リエットと人参のムースのタルティーヌ
	1ケ580
	フォアグラ冷製と自家製フィナンシェ
	1ケ580
	白とろレバー
	1ケ300
	トリュフジャイアントコーン
	680
	おいしい切り立て生ハム
	1280
	1280
	チーズ盛り合わせ
	(650）

	ご一緒に焼きたてバケット
	1ケ350
	つまみ盛り合わせ
	1000
	pasta &rice
	〆に
	dessert

	fait maison
	トマトスパゲッティ
	980
	大盛り1470
	牡蠣ときのこ、春菊のスパゲッティ
	1780
	ガトーショコラとブドウのアイス
	580
	エスプレッソパンナコッタ
	580
	大盛り2670
	鴨UMAMIガーリックライス
	800
	大盛り1200
	580
	苺のクレームブリュレと 　　　　　　塩マスカルポーネアイス




