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	Niku MENU
	Let's　select
	青森県産鴨ロースのローストと               長ネギのコンフィ
	3,180

	牛フィレ&カイノミ
	Ｗ赤身ステーキ
	4,980


	蝦夷鹿のステーキ
	2680

	シュークルート盛り合わせ
	2,680

	和牛内もも肉のステーキ
	3,080

	鴨もも肉のコンフィ
	1,780

	その他おすすめ肉料理は黒板にて　
	時価ASK

	旬ものや温菜料理
	牛もつとひよこ豆の白ワイン煮込み
	1,480
	イカの炙りと蒸し赤茄子 酒盗バターソース
	1380

	白ハマグリと旬野菜の、白ワイン蒸し
	２ケ～　800～
	アスパラガスソテーとベーコンのなめらかフラン
	1100

	ヤングコーンのグラタン
	インゲンのオーブン焼きとアンチョビマヨ
	1280
	880

	あおさのゼッポリーニ
	650

	アンチョビポテト
	650




