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Niku MENU
Let's　select

※値段表記（000)はお一人様限定サイズ料金です

旬ものや温菜料理

炙り〆サバとジャガイモソテー

“旬のおすすめ”

その他おすすめ肉料理は黒板にて　

鶏もも肉とキノコ、ゴボウの

クリーム煮

シュークルート盛り合わせ

和牛内もも肉のステーキ

米澤豚ロースのロティ
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時価ASK

3,480

3,180

1480

自家製お肉料理バラエティ　
鴨コンフィ・塩豚・ソーセージ・ベーコン

～シンプルに焼き上げました～

～カボスとエシャロットソース,グリーンペッパーオイル～

(1980)

牛フィレ&カイノミ

一皿で牛の食べ比べ！　
塩とオリーブオイル、レモンとジャガイモドフィノワと

4,980

青森県産鴨ロースのロティ
              ブドウのコンポート添え

3,180～鴨のフォンの赤ワインソース～

～メイン肉料理は

混雑時、提供にお時間を頂く可能性があるので

早めのご注文をお願いしています。～

ーバルバリー種ー

白ハマグリと旬野菜の白ワイン蒸し

ー山形産ー

アンチョビ里芋

1380

２ケ～　800～

650

980

（450）

（550）

ー特選ー

Ｗ赤身ステーキ

ーよくばりー

（700）

A

E

C

F

ズッキーニのステーキと焼き白エビ -セージとレモンの香り- 1280

(1680)

-柚子風味-

牛もつとひよこ豆の白ワイン煮込み -ハーブとペルノーの香り-

2,780

“フレンチ塩もつ煮込み”

（800）

“富山湾の宝石”

あおさのゼッポリーニ -風味豊かなもちもちピザスナック-

-燻製パプリカパウダー-

（800）

2,980

ー計３５０gー

ー220gー

ー180gー

(1580)

(1480)

-プロヴァンス風-
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